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Nameéstek hejtmana Radim Zika se 29.ledna setkal s feditelem Mlékarny PriSovice Ing. Jitim
Tamou. Mlékarna se tyden predtim s ispéchem zucastnila Celostatni prehlidky syrt 2008, na
které ziskala 1.misto za sviij Eidamsky syr s 30% t.v.s. v kategorii Eidamské syry 30% t.v.s. a ve
stejné kategorii soucasné vybojovala 3.misto Eidamskym syrem s 20% t.v.s. ,,Moc nds to tési,
vZdyt prdvé tricetiprocentni eidamsky syr se proddvd nejvice,“ fekl Jitfi Tima.

Také v dal$ich kategoriich mlékarna zabodovala. Ve skupiné Eidamské syry 40 — 50 % t.v.s.
ziskala 8. misto, v Uzenych syrech 6. misto a v Ostatnich polotvrdych syrech se umistila hned
tfikrat, a sice na ¢tvrté pricce se syrem Gaston — ochucenym polotvrdym s paprikou a chilli, na
paté se syrem Gaston — ochucenym polotvrdym s oreganem a na Sesté se syrem Gaston —
ochucenym polotvrdym s pepiem a chilli. ,Vycet umisténi priSovické mlékdrny mluvi sdm za sebe.
Zemédeélci a potravindri Libereckého kraje dosahuji vyraznych tspéchtl, z cehoZ mdme samozrejmé
velkou radost,“ podotkl Radim Zika.

Leto$ni Celostatni prehlidka syri, kterou poradaly Vysoka $kola chemicko-technologicka
Praha, Ceskomoravsky svaz mlékarensky a Ceska spole¢nost chemickd, se konala jiZ
podvanacté, pricemz Mlékarna PriSovice se zicastnila celkem deseti ro¢nikd. Podle Jitiho Tumy
se na takovou soutéz pripravuji cely rok. ZkousSeji nové postupy, snazi se vymyslet néco
neottelého. , Syry se hodnoti podle vzhledu, chuté a konzistence,“ prozradil. Komise jsou dveé,
t¥iceti¢lenna odborna, v niZ zaseda i dékan VSCHT, a vefejna komise se 150 hodnotiteli.

V ro¢niku 2008 se posuzovalo celkem 56 tuzemskych a 11 zahrani¢nich syru.



