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Ve dnech 30. kvétna — 13. Cervence probéhne v Méstském muzeu a galerii
Lomnice nad Popelkou zajimava tematicka vystava vénovana historii a
tradici vyrobku, ktery podkrkonosské meésto Lomnice nad Popelkou
proslavil nejenom u nas, ale i v zahranic¢i. Lomnické suchary v letoSnim
roce slavi dvousté vyroc¢i koncesované vyroby. Pecivarstvi a cukrarstvi ma
v tomto kraji velkou tradici, coz dokazuje bohata kolekce exponéati
vystavenych v mistnim muzeu. Prvni zminka vztahujici se k dané
problematice je obsaZzena v Lomnickém gradualu, iluminovaném
renesancnim zpévniku ze 16. stoleti, jenz napf. mimo jiné obsahuje i
kompletni seznam lomnickych femesel véetneé tfi pekafi. Ve stalé muzejni
expozici navstévnik miaze shlédnout dalsi zajimavé predmeéty tohoto
oboru — feruly cechu pekatského, pecetidla, holby, vySivany prapor,
pohfebni Stity a mnoho jinych zajimavosti.

Lomnické suchary sice nejvice proslavili Jinovi, ale nebyli prvni ani
jedini. Poprvé zacala tuto sladkou pochoutku vyrabét rodina Kynclovych a
v prubéhu let se ustalil poc¢et mistnich vyrobcl zhruba na dvé desitky. Za
vSechny pripomenme alespon nékteré dalsi: Jandovi, Vuskovi, Petrakovi,
Mikulovi, Skalské a Hakovi. Udajné, podle znalcli, byly nejlep$i k dostani
v obchodé pana Petra Vinklare. Casty host muzejnich vernisaZi divadelni a
filmovy herec Josef Vinklar (jenz mél své koreny v nedalekych Jinolicich)
vyjadril domnénku o mozném pribuzenském vztahu.  Suchary také
podomacku pekla kdejaka mistni hospodyrika dle svého upraveného



receptu. Tradice se udrzela az po dnesni ¢asy. Soucasnych vyrobcu je hned
néekolik a jejich produkci, kterd vzniké podle ptivodnich receptur, si miiZete
zakoupit nejen v Lomnici nad Popelkou, ale i na riznych jinych mistech po
celé republice - i kdyZ zatim pouze omezené a jen v nékterych lokalitach.
Po éfe vyroby v zavodu Cokolddovny LS, kde suchary sice nebyly sou¢asti
hlavni vyroby a presto se ale jejich produkce udrzela, obnovil poc¢atkem
devadesatych let 20. stoleti tuto tradici pan Ladislav Kodejska st. a po ném
i jeho syn stejného jména. Vyborné suchary samostatné pece také oblibena
cukrarna ,,U Marcely* pfimo na lomnickém Husové namésti. Samotna
vystava bude slozena z velkého mnozstvi archivnich materiald a
tfirozmérnych predmétd. Chybét nebudou napf. dobové fotografie,
puvodni reklamni cedule, prvorepublikové stylové obalové materidly,
zdobené formy na vyrobu oplatek a fada dalSich zajimavych exponata.
Mezi nejzajimavéjsi se fadi napt. firemni prepravni bedna pro vyrobky
Antonina Jiny, kterou v roce 2003 obdivoval pfi své navstéve
lomnického muzea soucasny prezident pan Vaclav Klaus.
K pozoruhodnostem bude jisté patfit dochovana prvni automaticka
Fezacka na sucharové korpusy a rozmeérné obrazy lomnickych zavodd, kde
tyto vyrobky vznikaly ve velkém. Jeden z nich zachycuje ptivodni domek,
kde Michal Jina zapocal v roce 1810 slavnou tradici svého rodu.  Vystava
je pripomenutim nejenom tradice vyroby Lomnickych suchard, ale i celé
fady dalSich oblibenych potravinarskych vyrobki, jako jsou napft.
dezertky, détské piSkoty, tatranky, polomacené susenky, které se
v Lomnici nad Popelkou vyrabély aZz do roku 2000 pod znackou
Cokoladovny LS.  Sladkym obohacenim v ramci akce bude také moznost
nakupu téchto cerstvych a cenové vyhodnych pochoutek s prichuti mandli,
oriskil a arasida ve zcela novém baleni. Prijdte nejenom zavzpominat, ale
také ochutnat. Muzeum bude pro Sirokou verejnost otevieno denné mimo
pondéli od 9 do 16 hodin.

Jan Drahonovsky, feditel Méstského muzea a galerie Lomnice nad
Popelkou



