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Liberecky pekar Jiri
Blaha ma sanci uspét v
celostatnim kole
soutéze Zivnostnik roku

01.11. 2010 15:29

V leto$nim roce v krajské soutéZi ,,Zivnostnik roku“ a ,,Firma roku* zabodovali pfislusnici
agrarniho odvétvi a postupuji do celostatni soutéze. Firmou roku se stalo Zemédélské
obchodni druZstvo Brnisté. Vitézem krajské soutéZe ,,Zivnostnik roku Libereckého kraje‘ se
stal pekaf Jifi Blaha. Cenu mu tehdy pfedal hejtman LK Stanislav Eichler (CSSD).

0 Vitézi soutéZe , Zivnostnik roku rozhodne vefejnost v celorepublikovém hlasovdni do 21.
listopadu, nebot se hlasuje prostfednictvim SMS,“ upozornil pfedseda Regionalni agrarni rady LK
Robert Erlebach s tim, Ze na podporu JIRTHO BLAHY, pekate z Liberce, 1ze hlasovat formou
SMS na ¢isle 900 11 04 ve tvaru: ZIV mezera 6.

,,Priznivci regiondlnich potravin mohou poslat z jednoho mobilu az 10 SMS,“ dodal.

Jiti Blaha zacinal se svym podnikanim v roce 1990. Tehdy nemél zadné velké plany, cilem bylo



hlavné si privydélat k muzikantskému zivotu. ,,V obdobi po revoluci ale lidi moc koncerty a jiné
hudebni akce prilis netdhly. Proto jsme s moji Zenou zacali doma v Liberci, v kuchyni paneldkového
bytu, vyrdbét rakvicky a kremrole,* fekl Jiti Blaha. ,,K vyrobé téchto sladkosti mé privedla moje
vdseri pro cukrovi.“

ProtoZe je Jifi Blaha vyucenym autokarosarem, byla cesta k pekarné poradné komplikovana.
Noci travil nad kuchatskymi navody zaptjcenymi z knihovny, u kuchyniské trouby, ale i
pfemyslenim nad technologii vymazavani rakvicek. ,,Nds cil byl vyrdbét vse [épe, neZ se vyrdbélo
dosud,* tvrdi Jiti Blaha. ,,Meli jsme v té dobé ale predevsim stésti. Nasim prvnim klientem se stal
pan Kendik, ktery mél tispésnou prodejnu potravin v Liberci. Diky nému se nase vyrobky dostaly do
povédomi a diky velkému zdjmu jsme mohli posléze rozsirit firmu.“

Popularita Jitiho Blahy rostla, musel zacit pracovat o sobotach a nedélich a postupné s vétsimi
nebo mensimi obtizemi a Gspéchy rozsitoval vyrobu. V soucasnosti si vystaci bez
supermarketli. Podarilo se mu vybudovat vlastni sit obchodt a pekaren, kde se kazdodenné
vyrobi kolem 200 druhti peciva a dort{i. Diky tomu se s trochou nadsazky da fict, Ze jeho chleba
ji cely Liberecky kraj.



