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Nejlepsi restaurace z celostatni ankety Maurertiv vybér Grand Restaurant 2013 vafi do

28. inora za zvyhodnéné festivalové ceny. Do dnesniho dne zaznamenal Grand Restaurant
Festival pfes 23 100 rezervaci (za cely minuly ro¢nik se ti¢astnilo 22 000 hostti). Motto
festivalu ,,Nejezte blbé!“ se ukazuje jako spravné. Je vidét, Ze Cechiim pfestava byt jedno, co
si davaji do pusy!

Grand Restaurant Festival umoziiuje lidem ochutnat luxusni delikatesy a navstivit podniky,
kam by se normalné na veceti nevypravili. Od zahajeni prodeje (1.12. 2012) navstivilo web
festivalu témér 93 tisic unikatnich navstévnikd, oproti loniskému roku se jedna o 50% nardst.
Nejvice rezervaci ma zatim prazska restaurace Bellevue - pfes 1 000 degustaci.

GRF probiha po celé Ceské republice, ve 101 restauracich a v 35 méstech:

Brno, Bukovany u Brna, BysSice, Bystfice pod Hostynem, Décin, Hluboka nad Vltavou, Hradec
Kralové, Jihlava, Karlovy Vary, Krnov, Lednice, Liberec, Litomysl, Malé Ci¢ovice, Mcely,
Méchenice, Mnichovice, Nepomuk, Olomouc, Ostrava, Pardubice, Pelhfimov, Petrovice u
Susice, Plzen, Praha, Pferov, Ratbot, Rynoltice, Sazovice, Tabor, Tisa, Velké Karlovice, Velky
Ujezd, Zebrdk, Zlin

Festival nabizi ochutnavky i na 14. iinora na svatek vSech zamilovanych. Restaurace, které
nabizeji menu na svatého Valentyna v ramci Grand Restaurant Festivalu, naleznou lidé na
webu GRF.

V tnoru vyjede Minam Vlak

Ucastnici IV. rochiku Grand Restaurant Festivalu mohou vyrazit za vysokou gastronomii opét i
vlakem. ,Letos jsme vyjeli z Prahy do Olomouce a chystdme se jesté do Brna. O tuto gastronomickou



expedici je opét velky zdjem. Mrnam Vlak do Olomouce byl beznadéjné vyproddn. Do Brna zbyvd pdr
volnych mist,“ vysvétluje Pavel Maurer. Gastronauti v obou spojich ochutnaji degustachi menu
projektu CD RESTAURANT a stanou se tak hosty oficialniho caterera CD, a.s., a akciove’
spolechosti JLV. To vSe pod taktovkou slavnych $éfkuchatt Jaroslava Sapika a Jifiho Krale,
ktefi pripravili menu dle leto$niho motta ,,Nejezte blbé!“ ze surovin od ¢eskych farmara. Ve
vlaku lidé ochutnaji marinovana kureci prsicka na tartaru z cervene'repy s orechovym olejem a
rukolou, zakarpatsky borsc, farmarska pecena veprova zebra s cerstvym krenem, pecivem a
ovocny knedlik s BIO povidly s tvarohem a slehackou. V Brné pak hosté navstivi 3 skvélé
restaurace a dokonce vitézny podnik Grand Restaurant 2013. Privodcem bude osobné Pavel
Maurer.

Harmonogram Mniam Bust

Oblibené jsou opét gastronomické zazitkové vypravy po Praze i mimo Prahu. Do dnesniho dne
si Miiam Bus zarezervovalo cca 200 gastronautd.

9.Unora - La Veranda, Cowboys, BAR U Staré studny, zbyva: 17 mist

10. inora - Mandarin Oriental hotel, Prague, Essensia, Amade, Hergetova cihelna, zbyva: 5
mist

17. Unora - Mlynec, Yasmin hotel, Noodles, Hergetova cihelna, zbyva: 15 mist

23. nora - Bio Mnam Bus za Hankou Zemanovou, zbyva: 12 mist

2/. inora - Mandarin Oriental hotel, Prague, Essensia, Chateau St. Havel, Bellevue, vyprodano
Mnam Balicky

Velky zajem je i o leto$ni novinku Mniam Bali¢ky, které realizujeme spole¢né s Ceskou centralou
cestovniho ruchu — CzechTourism a projektem Czech Specials. Lidé maji unikatni moznost si
vybrat bali¢ek z luxusnich hotelovych komplex{: Chateau Mcely, Chateau Kotéra, Grandhotel
Pupp, Radisson Blu hotel, Alcron a Aria hotel. Soucasti je tfichodova festivalova degustace s
ubytovanim, wellness a dal$im originalnim programem pro dva.

Gastronomické unikaty

Prazsky podnik Le Patio nabizi krabi klepeta v Singapurské tomato chilly omacce - origindlni
recept vyhlasené séfkuchatky Sofie Smith. K tomuto pokrmu dostanete zastéru, specialni

klesticky. Zapomerite na ptibor, ji se rukama a jesté si u toho uZijete spoustu legrace!

Restaurace Carlsbad Plaza Hotel, La Bohéme v Karlovych Varech ma v menu Cerstvou ustftici
posirovanou v kokosovém mléce a lehky okurkovy salatek.

V prazské restauraci U Bilé kravy nabizi naptiklad filatko krokodyla s lilkovym kaviarem s



omackou demi glace, zabi stehynko v bylinkové krusté se salatkem z fapikatého celeru a
fenyklu, kastanové velouté s avokadovym olejem.

Vjihomoravském kraji restaurant Grand Moravia v Lednici nabizi netradi¢ni kapti klobasku.

U Stépéna v Petrovicich u SuSice pFipravi morkové fezy!

Rezervace degustaci, Miiam Vlakii, Mifiam Busti, Miiam Balickii na
www.grandrestaurantfestival.cz

Kontakt:

Dominika Vrkotova, tiskovy servis
mobil: +420 606 886 103

mail: dominika@grand-restaurant.cz
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