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Nastavajici kuchari z
liberecké SS
gastronomie a sluzeb si
vylepsovali kvalifikaci v
oboru studene kuchyne &
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Na Stfedni Skole gastronomie a sluZeb v Liberci se jiz po osmnacté uskutecnil rekvalifikacni
kurz studené kuchyné.

Pod vedenim mistra kuchate Vladimira Picky, uznavaného odbornika, pedagoga a nositele fady
kuchatskych mezinarodnich ocenéni, mél ¢tyfdenni kurz studené kuchynéobrovsky vyznam
pro uméni a znalosti 19 Z&k{ 1. a 2. ro¢nik{i oboru kucha¥, nebot certifikace je platna nejen v CR,
ale i zemich EU.

,Zaci se naucili pouzivat vhodné suroviny, pfipravovat nejen zakladni, ale i specialni vyrobky,
jejich aranzovani a dekoraci na slavnostni misy,“ prozradil feditel Skoly Zdenék Slaich s tim, Ze
na zaver kurzu pripravili zaci samostatné 80 druhl vyrobkl pro vefejnou prezentaci a
ochutnavku - naptiklad dekorovany krocan, humrové parfait, pastika v tésté, Strasburska
kachna, susi, finger foods a dalsi.

Mistr kuchart v zavéretném hodnoceni zminil dlouholetou kvalitni pripravu Zaka ve $kole.

Jsem velmi spokojen se zdjmem Zdkli o gastronomii i s jejich profesnimi dovednostmi a oceriuji
stoupajici kvalitu vybavenosti vyukovych prostor,“ tekl Vladimir Picek.

Vysokou Uroven pripravy gastronomickych obor@ podtrhla $kola mimo jiné i mnohaletymi
opakovanymi medailovymi umisténimi svych nastavajicich kuchari a ¢isnik{ na nejvyssi

republikové soutézi GASTRO JUNIOR Brno.

,Pripomerime tfeba dvé 2. mista Petra Glasera v roce 2010 a 2011 a 2. a 3. misto Michaela Mordvka



Vv roce 2012 a 2013,“ poznamenal feditel.

Po predani osvédceni absolventiim kurzu stravili spokojeni pribuzni a pratelé zaka prijemné
chvile ve Skolni restauraci hotelové skoly Centrum na Kralové Haji v Liberci pti kvalitni
zazitkové gastronomii.



