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Podzimni marmelada je
tou nejlepsi z Ceskeho
raje

15.09. 2014 16:53

SoutéZ O nejlepsi marmeladu Ceského raje se uskuteé¢nila tuto sobotu v Turnové. Titul ziskal
Jan Kakos z Lestkova se svou podzimni smési z jablek a Sipkii. Porota v soutézi, kterou
poradala Pekarna a cukrarna Mikula spolec¢né s turnovskou hotelovkou, hodnotila celkem
4,6 vzorkii marmelad, nejen téch tradi¢nich, ale i specialnich, napfiklad levandulovou ¢i
myrobalanovou. Celou akci doprovazel bohaty program, pfichozi mohli naptiklad zhlédnout
ukazku flambovani.

Cenu poroty ziskal Jan Kakos z Lestkova, ktery vyhral vikendovy pobyt pro dva v luxusnim
hotelu Leonardo v centru Ceského Krumlova a poukaz na odbér tfikilového Mikulova pecnu
kazdy tyden po dobu pul roku. Zkratka nepfisli ani dalsi ocenéni, ktefi ziskali poukazky na
odbér peciva Pekarny Mikula v celkové hodnoté Sest tisic korun.

,Vérila jsem, Ze se marmelddy mého zeté umisti na stupnich vitézii, ale prvni misto mé prekvapilo a
velmi potesilo,“ fekla bezprostfedné po vyhlaseni Dana Mertova, ktera cenu prebirala.
»2Marmelddy pripravuje zet Jan vZdy s ldskou. SnaZi se sledovat nejnoveéjsi trendy a inovovat tak, aby
v kazdé marmelddé byla zastoupena néjakd prisada, kterd podpofi chut ovoce,“ dodala.

Program zpesttilo flambovani

Vedle odborné poroty méla Sanci hlasovat i vefejnost. Ti, ktefi se do $koly dostavili, obdrZeli
hlasovaci kulicky, které vhazovali do pfedem pripravenych pullitrd u registrovanych vzorkd.
,Cena verejnosti‘ pfipadla Janu Burdovi a jeho jahodové marmeladé. Program sobotniho
dopoledne zpestftili studenti Hotelové skoly ukazkou flambovani, nechybély tvorivé dilny pro
déti, prijemna hudba, ochutnavka chleba se Skvarky a nabidka nealkoholickych michanych
napojui. Navstévnici si navic mohli zakoupit pecivo, které ptivezl Jiti Mikula na pekarském retro
kole.

A kde se vibec zrodil napad usporadat takovou soutéz? , Hlavni inspiraci mi byla md maminka,



kterd deld tiZzasné marmelddy. Jako pekare a podnikatele mé navic zajimaji aktudIni kulindrské
trendy a ke sladkému pecivu marmeldda neoddélitelné patri. Osobné kladu nejvyssi diiraz na kvalitu
vSech surovin od svych dodavatelli, marmelddy nevyjimaje,“ prozradil Jifi Mikula, hlavni
organizator a porotce.

Kromeé Pekarny a cukrarny Mikula i Hotelové skoly Turnov akci podpofili dalsi partnefti: Styl
pro Zeny - Pravo, Jablonecky denik, Radio Contact Liberec ¢i Regionalni produkt Ceského réje.
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