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Radni¢ni sklipek v priibéhu bezmala tfi mésicti od svého otevieni navstivilo témér 30 tisic
navs$tévniki, kterym pouze v tinoru pfipravil vyskoleny personal v gastronomii na 12 tisic
jidel a nacepoval 20 171 piv. ,, Obrat za mésic leden cinil 2,371 milionu korun a za tnor 2,617
milionu korun,“ upfesnil vedouci Cateringu KNL Karel Kubelka.

Ve vSedni dny serviruji v Radni¢nim sklipku pravidelné v dobé obéda vice nez 300 jidel a v dobé
veceri cca 150 porci. ,,0 vikendech je pomér obrdcen, prevlddaji vecere zhruba tfi stovky
servirovanych jidel a v dobé obéda okolo 150 jidel. Denné je to tedy 450 jidel pfipravovanych
kompletné v Radnicnim sklipku,“ doplnil Karel Kubelka, ktery ma ale v planu denné servirovat
400 obédu a 150 veceri. Z jidelniho listku si mohou navstévnici restaurace objednat predevs$im
tradi¢ni ale i netradi¢ni ceskou kuchyni, ktera tvoii sto procent jidelniho listku. Vétsina jidel je
vhodna pravé k pivu, které je jednim z hlavnich napojt v Radni¢nim sklipku. Dodavané
potraviny i napoje jsou pfevazneé regionalni provenience.

V Radni¢nim sklipku v souc¢asné dobé pracuje v kuchyni 11 stalych zaméstnanct, dalsich 16
¢i8nikd a servirek, dvé uklizecky a manaZer restaurace. ,,To je stdly persondl Radnicniho sklipku,
ktery je vyskolen a pravidelné ddl kazdodenné proskolovdn a instruovdn tak, aby byly sluzby
poskytované nasim ndvstévnikim na vysoké tirovni,“ zminil Karel Kubelka, kterého podpofil i
zakladatel Svijanského pivovaru FrantiSek Horak.

Provoz Radnic¢niho sklipku se podle generalniho feditele a pfedsedy predstavenstva Krajské
nemocnice Liberec MUDr. Ludka Necesaného, MBA osvédcil, stejné jako spojeni s Pivovarem
Svijany. ,Jednd se o rozsdhly projekt, ktery je ekonomicky velmi ndro¢ny na provoz. Domnivdm se, Ze
pokud chtélo Statutdrni mésto Liberec provozovat v Radnicnim sklipku restauraci, tak toto spojeni s
Pivovarem Svijany jako stabilnim a silnym investorem a Krajské nemocnice Liberec, kterd md velké
zkusenosti s cateringem, je jedinou sprdvnou cestou, aby se udrZel provoz této oblibené restaurace,
doplnil generalni feditel MUDr. Ludék NecCesany, MBA.






