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Poctiva prace, kvalitni a vyborné hovézi maso, pfatelsti a ochotni majitelé se skvélym
pfistupem. Tak shrnula Katefina Cadilova z Asociace regionalnich znacek bio farmu Pod
Hajkem v Horni Branné. Vyrobky, které zde produkuji, se nyni nové mohou pysnit znackou
Krkonose — originalni produkt.

Farma obhospodafuje 65 hektar pozemkt v ekologickém rezimu. Status ekologického
hospodérstvi ma od roku 2010. Majitelé, jimiZ jsou manzelé Rehofkovi, navézali na rodinnou
tradici chovu skotu, ktera se datuje od roku 1868 a od letoSniho roku se mohou pochlubit i
vlastni bourarnou. Pti ekologické porazce nesméji zvitata ¢ekat ani vidét dalsi porazena zvitata
nebo jejich ostatky. Na dobytek se nesmi pouzivat elektrické pohanéce, protoZe stresovy
hormon negativné ovliviuje kvalitu masa.

“Vatime z lokalnich surovin pravou domaci kuchyni, kterou oceni milovnici zdravé stravy i
milovnici poctivého jidla z masa. Muzi oceni fortelnou stravu z hovéziho masa, pro Zeny jsou
pripravena jidla ze zeleniny, obilnin a pseudoobilnin. Détem uvafime chutna lehka jidla z
teleciho masa”, sdélila majitelka farmy.

Navic Ize v Horni Branné zakoupit i stafené (vyzralé) maso. Suché zrani neboli stafeni probiha
tak, Ze se celé ¢tvrtky byka nebo jalovice vyvési v mistnosti o teploté od 0 do maximalné 4°C. Za
suchého proudéni vzduchu se v mase odehravaji dlezité chemické procesy. Suché zrani masa
je vyrazné naro¢néjsi na jeho kvalitu, technické vybaveni a hygienické podminky. Vlivem
suchého vzduchu z chladiciho vyparniku dochazi k mnohem vy$$im ibytkim hmotnosti. Maso
ztraci vodu, coz vede k nizsi ekonomické vytéznosti. Odménou je vSak jeho vyrazna barva, viiné
a plné rozvinuta chut bez nadechu kyselosti.

Farma krom vyborného jidla a ubytovani nabizi i vzdélavaci aktivity tykajici se problematiky
venkova, farmareni, zdravého Zivotniho stylu a ekologického zemédélstvi.



Koordinatorem krkonos$ské regionalni znacky je Mistni ak¢ni skupina Krkonose. Tato znacka
znamena, ze vyrobky prosly prisnym procesem certifikace, ktery zakaznikovi garantuje jejich
skute¢ny plivod v Krkonosich. Mistni ptivod vS$ak neni jedinou podminkou pro udéleni znacky.
Znacené vyrobky musi prispivat k dobrému jménu regionu, proto musi byt také kvalitni, Setrné
vuci Zivotnimu prosttedi a jedine¢né ve vztahu ke Krkono$tim. Podrobnéjsi informace o znacce
jsou na webu www.regionalni-znacky.cz/krkonose/.
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