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ZAci 3. roéniku kuchafského oboru spolu se skupinkou Zaki z obchodni a praktické Skoly
pripravovali ve cvi¢né a Skolni kuchyni v atery 22. fijna Spanélské pokrmy na Kurzu
Spanélské kuchyné, ktery vedl Séfkuchar Enrique Garcia Tejada.

LAktivita SOS Liberec smérem ke studentiim se mi dlouhodobé libi. Akce podobného typu porddaji
pravidelné a vZdy jsou spojeny s ndvstévou zahranicnich hostt. Studenti si tak zaZiji pfipravu redlné
slavnostni akce, kterd je pro né praxi do budoucna,“ uvedl Petr Tulpa, nameéstek hejtmana pro
resort Skolstvi, mladeZze, télovychovy, sportu a zaméstnanosti.

Ten pro né uz podruhé zorganizovala $kola za spoluprace a pod zastitou Velvyslanectvi
Spanélska v CR a vedl jej $éfkuchai Enrique Garcia Tejada. Za jeho dohledu vznikl pod rukama
zakl predkrm v podobé pecené zeleniny po katalansku (Escalivada de verduras), hlavni chod —
brambory z kraje la Rioja (Patatas a la Rioja) a pomeranc¢ s medem a olivovym olejem jako
dezert. Pokrmy pak ochutnali samotni G¢astnici kurz, zaméstnanci skoly, ale také vzacni a mili
hosté. Mezi nimi byli pracovnici Spanélské ambasady v Praze pan Fermin Lépez, obchodni
atasé, pani Amaya Cal Lineras, atasé pro vzdélavani a pan Miguel Valentin, obchodni analytik.
Akci navstivila také pani Radka Louckova Kotasova, radni Libereckého kraje, pracovnice odboru
skolstvi mladeze a télovychovy Krajského tfadu Libereckého kraje a odborni ucitelé ze Stfedni
Skoly profesni pripravy z Hradce Kralové. , Vsem ndramné chutnalo. Na zdvér kurzu zaznéla z tst
hostii slova chvdly a obdivu nad umem a pracovitosti nasich Zdkii, ktefi pak obdrzeli ze svoje snazent
drobné ddrky. Poté si jesté nasi Spanélsti hosté se zdjmem prohlédli cely aredl skoly a tim byla dalsi
akce obohacujici vyuku ukoncena. Doufdme, Ze podobny kurz se uskutecni i v dalsim skolnim roce,“

doplnil feditel Skoly Milan Adamec.
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