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Vyrobée marmelad
v kraji vevodi zeny,
nechybi ale ani muz

16.12. 2020 15:44

Vanoce jsou na dosah a fada hospodynék ma pecivo jiz hotové. Ty, které jesté doma lepi
dohromady linecka kolecka, mohou k jejich pfipravé pouZit i marmeladu nebo dZzem
z regionalnich produktu. Jejich vyrobou se v Libereckém kraji zabyvaji zejména damy —
Pavlina Vesela, Michaela Bilkova, Jana Srytrova a Anna Jelinkova. Nechybi ale ani muZ: Jan
Kakos.

,,Ocenuji kreativitu vyrobcti marmeldd a dZemi. Zachovdvaji tradicni vyrobu podle ddvnych receptii,
zdroven se ale neboji hledat nové cesty a zkouset i méné obvyklé suroviny,“ uvedl Jiti Ulvr, krajsky
radni pro resort hospodarského a regionalniho rozvoje, evropskych projektl, tzemniho
planovani a rozvoje venkova.

Pavlina Veseld se svoji firmou Pulpamen ptisobi v Ceském raji. Kromé delikates nabizi i kurzy
vareni, catering a vyrobu omacek, dzema a hot¢ice. Nejradéji vymysli nové recepty. Vice o jeji

nabidce se Ize docist na webu https://www.pulpamen.cz/.

Zastupkyni LuZickych hor a Machova kraje je Michaela Bilkova, ktera vyrabi extra
dzemy a marmelady s vysokym obsahem ovoce a snizenym obsahem cukru, dale pak hof¢ici,
chutney, cibulady, pesto z medvédiho cesneku, sirupy bylinné i ovocné a pecené ovocné caje.
Bliz$i podrobnosti se nalézaji na adrese http://www.mojemarmelada.cz/.

Dobroty od teti¢ky je znacka vyrobkl Jany Srytrové, kterd vyrabi dZemy z chemicky
neo$etfeného ovoce ze sadu v Podjestédi. Snazi se udrZet a vratit do sadu staré odridy ovoce
jednak typické pro Podjestédi, ale zpracovava naptiklad i vlastni moruse, kdoule, zluté ryngle ¢i
jedlé kastany. Nabidka vyrobki je na strankach https://www.dobrotyodteticky.cz/.

Marmelady, dZemy a ¢atni vyrabi ru¢né Anna Jelinkova. Ke kratce povafenému ovoci pridava
pouze cukr, a pokud je potfeba, citronovy pektin. Kazdou skleni¢ku popisuje a prevazuje
prirodnim lykem, pridava i vzkaz pro toho, kdo si na produktu pochutna. Zakoupit si néktery
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z jejich produktl 1ze na webu https://www.hotelpremier.cz/marmeladovna.html.

Jan Kakos vlastni malou rodinnou manufakturu v srdci Ceského raje. Firmu zaloZil v roce 2014 a
vychéazi z ddvno zapomenutych a poctivych receptil, kterym dava moderni a svézi
vzhled. Zamétfuje se na BIO ovoce. Vice o jeho produkci lze najit na webu
http://www.marmeladyzraje.cz/.

V ¢em tkvi rozdil mezi marmeladdou a dZemem? Ve sloZeni. DZem je rosolovita hmota, ve které
jsou kousky ovoce nebo ovoce celé. Naopak marmelada je polotekutd ovocna smeés bez kouska
ovoce. V Ceské republice se marmeldda nej¢astéji vyrabi z jablek, merunék, bortivek ¢i tfesni.
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