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Jitrnice, tlacenky,
salamy i klobasy.
Podkrkonosska uzenina
z Bele sklizi uspéchy uz
leta
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Desitky Sikovnych femeslnikili, vyrobcu a poskytovatelu nevSednich sluzeb pusobi
v Libereckém kraji a kazdy z nich tvofi nebo nabizi néco ojedinélého a originalniho.
Seznamit se s nimi 1ze na webu www.lksobe.cz — Liberecky kraj sobé, ktery je interaktivnim
katalogem regionalnich vyrobcti ¢i poskytovatelu sluzeb. Nechybi ani feznici, a to tfeba
v podani firmy Podkrkonos$ska uzenina z Bélé u Staré Paky.

,Reznické Femeslo patfi k tém nestarsim a pro mnohé i k nejchutnéjsim. V Libereckém kraji mdme
celou fadu sikovnych mistrii tohoto femesla, ktefi nejenom vyrdbi, ale také dbaji na sloZeni a pouZité
maso z mistnich zdrojil. Podporuji tak nase zemédélce, od nichZ odebiraji maso. Kazdy si mtiZe najit
svého reznika a podpofrit tak jeho nadSeni pro véc i fremeslo a zdroven vedét, kdo mu pochutiny
proddvd a z ceho je vyrdbi a byt si tak jisty kvalitou, fika Jiti Ulvr, radni pro resort hospodarského
a regionalniho rozvoje, evropskych projektti, izemniho planovani a rozvoje venkova.

Spole¢nost Podkrkonosska uzenina je nositelem ocenéni Regionalni potravina Libereckého
kraje a Vyrobek roku 2013, 2014, 2015, 2017, 2018 a 2019. Firma vyrabi tradi¢ni vafené masné
vyrobky — jitrnice, jelita, tlacenky, pastiky, mnoho druh@ uzenin — salamy, uzena masa,
klobasy, dale masné polotovary a speciality. Snazi se vyrabét kvalitni a poctivé vyrobky z masa,
bez zleviiujicich ndhraZzek. Maso pochazi vyhradné z chovi mistnich farmara.

Vyrobky firma nabizi ve svych prodejnach, které se nalézaji v Hostinném, Nové Pace, Jilemnici,
Lomnici nad Popelkou, Semilech, Turnové a ve Staré Pace. Obratit se ale 1ze i pfimo na vedeni
firmy v Bélé u Staré Paky, kontakty i podrobnosti jsou na webu
https://www.podkrkonosskauzeninabela.cz.

Podkrkonos$ska uzenina z Bélé navazala na dlouholetou tradici masné vyroby, ktera fungovala
od roku 1990. V tomto roce zemédélské druzstvo ADV Libstat vybudovalo v Bélé jatka s
porazkou a vyrobnou uzenin. Po vstupu republiky do EU bylo rozhodnuto o ukonceni porazky,
budova prosla rozsahlou rekonstrukei, coz umoznilo navysit vyrobni kapacitu masné vyroby.


http://www.lksobe.cz
https://www.podkrkonosskauzeninabela.cz

Posledni zmeéna se odehrala zacatkem biezna 2012, kdy vyroba uzenin pfesla do soukromych
rukou a vznikla soucasna Podkrkonosska uzenina s.r.o. Kvalita a receptura vyrobki byla
zachovana a vyrobky neztratily nic ze své jakosti.

Spole¢nost je pod pravidelnym veterinarnim dozorem a v souladu s ¢eskou i evropskou
legislativou dodrzuje veterinarné hygienické pozadavky na vyrobu, zpracovani a uvadéni
zivoci$nych produkti do obéhu. Také preventivné kontroluje zdravotni nezavadnost svych
vyrobkd.



