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Vyrobek roku Libereckého kraje

opanovaly steak,

Zrajici ovi syr, jahodovy sirup, kysané
cervené zeli nebo kozi brynza. | to jsou
produkty z regionu, které letos obdrzi
znacku Vyrobek roku Libereckého kraje
Hodnotitelska komise soutéze navrhla
na udéleni této znacky, ktera je za-
rukou kvality a poctivosti mistnich
vyrobci, celkem deset produkti

2 naseho kraje. Letos vybirala ze
139 vyrobki od 37 regionalnich
vyrobcd.

Piihlasené potraviny hodnotila
komise slozena z ¢lend Vyboru
Zivotniho prostiedi a zemédglstvi
Libereckého kraje, zéstupct dozorovych
organt, Potravinarské komory CR a Krajské
hygienické stanice Libereckého kraje. Kromé
senzorického hodnoceni, obalu a technologie
vyroby se pii hodnoceni zohlediioval i viiv
vyrobku na zdravi spotiebitele.

Co je vlastné cilem soutéze? Podpora
lokalni zemédélské a potraviniské produkce
a zroven upozoméni obyvatel Libereckého
kraje na kvalitni potraviny z mistnich zdroji.
To, ze vznikaji piimo v kraji, podporuje
lokalni ekonomiku a zarovei i zkracer
dodavatelského Fetézce, co? je prospésné
pro zivotni prostiedi.

Komisi navrzené a Vyborem Zivotniho
prostredi a zemédélstvi doporucené vyrobky
ziskavaji na zékladé rozhodnuti Zastupitel-
stva Libereckého kraje oznaceni Vyrobek
roku Libereckého kraje, které mohou uzivat
po celou dobu dodavani na trh, dokud se
nezméni jejich slozeni, vzhled ¢i kvalita.

Zdravy zivotn

Slavnostni vyhlaseni vitézd v jednot-
livych kategoriich se uskuteéni v programu
Krajskych dozinek, které se budou konat
6. 2 v Bristi.

Protoze Liberecky kraj chce podpoiit
viechny kvalitni vyrobce mistnich potravin,
mohou ti, kteff spinili podminky soutéze,
uzivat oznaceni Vyrobce  Libereckého kraje,
ato bez ohledu na umisténi v soutézi
Zaroven budou osloveni, zda chtéji byt
uvedeni v databazi vyrobct
na webu www.lksobe.cz. v
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styl:

zvlastni cena pro jogurt

0 souté? projevil v tomto rocniku zéjem
rekordni pocet lokalnich producentd
Pravidla jsou viak neiprosn a pocet kate-
goril neni nafukovaci. V kategorii masnych
vyrobkd zvitézil steak picanha z Farmy
Vojtéska - llona Kodymova, kategorie mléka
a mléénych vyrobka patfila zrajicimu ovéimu
syru z Ovéi farmy a syrarny Sabackovi -
Michal Sabacek, nejlepsim pekarskym
vyrobkem se stal psenicny kvasovy chiéb

42 grami z produkce Pekarny 42 grami —
Bochnik chleba. Kategorii cukrafskych
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vyrobkd ovladl pistaciovy éclair od vyrobce
Janiny dobroty — Jana Zloutkova. Nejlepsim
alkoholickym napojem je podle poroty
Wicherka od Raspenava Distillery, zatimco
nealkoholickym jahodovy sirup z produkce
dobroTY z Rje - Martina Papezikova.

V kategorii ovoce a zeleniny zvitézilo Samir
kysané zeli cervené ve slaném nalevu od
spolecnosti Samir kysané zeli a v kategorii
biopotravin piirodni kozi biosyr z Nového
Dvora, Brynza - vyrobcem je Kozi farma
Novy Dviir - Ing. Milena Krejzov. Za béz-
nych okolnosti by posledni ocenénou byla
Drahomira Hajkova alias Medova kralovna
se svym kvétovym medem. Komise se viak
rozhodla udélit jesté zviastni cenu za prinos
ke zdravému Zivotnimu stylu. Obdrzel ji

bily jogurt z podniku Miéko Jefmanice.
Poprvé bude mozné ocenéné vyrobky okusit
25. kvétna behem akce Svétovy den véel

v liberecké botanické zahrade, slavnostni
piedani tituld Vyrobek roku jednotlivym
vyrobcim se uskutecni béhem krajskych
dozinek, které se konaji 6. zafi v Bristi

chléb, syri med

Pastva (nejen)
pro oko

Zlatavé hladivy med, purpurové
hrdy steak, blyskavé cerveny sirup
&inevtirave zelenkava pistaciova
cukrovinka. Jime i ogima.

Chuti, chuti,
chuticky

S koordinatorem soutéze Vaclavem
Chaberou 2 Agramiho poradenského
ainformacniho centra Libereckého kraje
o pravidlech soutéze, praci porotct

i 0 nébl slovech picanha ¢i éclair.

Vychait2s oo

ks L, piedseou o Jn 1 Kol Recabce:media@ial ez e +420 485 226 108
€50 08/2025 vydo 7 kitna 2025

Soutéz Vyrobek roku Libereckého kraje — takové je téma kvétnového

vydani magazinu Kraj.

Celé Cislo se nese ve znameni lahodnych laskomin a kromé oku libych obrazkt nabidne i
rozhovory s vyrobci i organizatorem soutéze. Nechybi ani pozvanka na zarijové Krajské

dozinky.



